
   
 

   
 

Menu Lunch 

Le midi du lundi au vendredi 

Entrée + plat OU plat + dessert 27.00 

Entrée + plat + dessert 32.00 

 

Entrées : 

"Croquette de fromage" Ou "Petite assiette de charcuterie" 

Plats : 

"Aiguillette de bœuf sauce échalotte" OU "Tagliatelles au saumon fumé" 

Desserts : 

"Mousse au chocolat" OU "Duo de sorbets" 

 

 

HORAIRES 
 ÉTABLISSEMENT 

 
CUISINE 

LUNDI 12H00 – 22H00 12H00–13H30 
18H30–21H30 

MARDI 12H00 – 18H00 12H00–13H30 
 

MERCREDI 12H00 – 22H00 12H00–13H30 
18H30–21H30 

JEUDI 12H00 – 23H00 12H00–13H30 
18H30–21H30 

VENDREDI 12H00 – 23H00 12H00–13H30 
18H30–21H30 

SAMEDI SUIVEZ NOS EVENEMENTS 
 

DIMANCHE 10H30 – 22H00 Brunch 10H30–13H00 
18H00–21H00 

WWW.UNLBR.BE 

 FACEBOOK.COM/UNL.BRASERIE.RESTAURANT 

UNL.BRASSERIE.RESTAURANT 
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COCKTAILS 
 

LE COCKTAIL 
UNL 

Ingrédient secret, Cointreau, 
 rhum blanc, grenadine, citron 

14,00 

 
APÉROL SPRITZ 9,00 

LILLET SPRITZ 
Tonic / Grapefruit 

10,00 

HUGO SPRITZ 10,00 

LIMONCELLO SPRITZ 10,00 

CLEMENTINO SPRITZ 10,00 

CAMPARI SPRITZ 10,00 

MOJITO CLASSIQUE 10,00 

MOJITO AUX FRUITS (Framboise OU Fraise OU Passion) 12,00 

AMARETTO SOUR 10,00 

CUBA LIBRE 10,00 

MOSCOW MULE 10,00 

EXPRESSO MARTINI 13,00 

PORNSTAR MARTINI 14,00 

GIN MALFI & FEVER TREE 12,00 

GIN COPPER HEAD & FEVER TREE 15,00 

GIN MARE CAPRI & FEVER TREE 15,00 

 

MOCKTAILS 

MOCKTAIL MAISON 
Purée de framboise, sirop de violette, jus de citron et eau pétillante 

10,00 

VIRGIN MOJITO 10,00 

CRODINO SPRITZ 0% 10,00 

LIMONCELLO SPRITZ 0% 10,00 

HUGO SPRITZ 0% 10,00 

LIMON AMARETTO 
Amaretto 0%, Fever-Tree Lemon 

10,00 

GIN COPPER HEAD 0% & FEVER TREE 12,00 
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Nos bières 

BIÈRES PRESSIONS   

 quinquet 25 cl 33 cl 50 cl 

JUPILER 2,30 2,90 3,80 5,80 

SCOTCH CTS 3,60 4,50 5,90 8,90 

SMASH ORIGINAL 3,60 4,50 5,90 8,90 

CURTIUS CLASSIC 3,60 4,50 5,90 8,90 

BESTIALE LÉGÈRE 3,60 4,50 5,90 8,90 

VAL DIEU HOP 3,60 4,50 5,90 8,90 

TRIPICK TRIPLE 3,90 5,00 6,60 9,40 

 

 

 

 

 

   
 
 
 

  

  

 
 
 

 

 

 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. La bière c’est de l’eau aux céréales. 
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BIÈRES BOUTEILLES 

BESTIALE BLONDE   5,00 

BESTIALE HAZY IPA 5,00 

LINDEMANS KRIEK 4,50 

LINDEMANS PÉCHERESSE 4,50 

HOEGAARDEN BLANCHE 4,50 

HOEGAARDEN ROSÉ 4,50 

CHIMAY DORÉE 4,50 

CHIMAY BLEUE 6,00 

TRIPLE KARMELIET 5,00 

WESTMALLE TRIPLE 6,00 

ORVAL 6,00 

CURTIUS BLACK 5,00 

CURTIUS TRIPLE 5,00 

CORONA 3.90 

BIÈRES SANS ALCOOL 

BESTIALE 0,4% 5,00 

JUPILER 0% 2,90 

LINDEMANS PÉCHERESSE 0% 4,50 

LINDEMANS KRIEK 0% 4,50 
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APÉRITIFS 

APÉRITIF MAISON   10,00 

CAMPARI 6,00 

RICARD 5,00 

MARTINI BLANC / ROUGE 5,00 

PORTO ROUGE SANDEMAN 5,00 

PINEAU DES CHARENTES 5,00 

KIR 6,00 

KIR ROYAL 8,00 

PICON BIÈRE 6,50 

PICON VIN BLANC 8,00 

CRODINO (SANS ALCOOL) 6,00 

 

 

 

Afin de servir des produits frais et de qualité, 

 nous nous entourons de partenaires de qualité ! 

 

 

 

 
 

Artisan boucher situé à St-Nicolas et en 
Outremeuse, Alexis et son équipe nous livre 
chaque jour nos viandes sorties tout droit de 

l’abattoir. 

 
Situé à la mer du nord, Aquality nous fourni 
nos poissons et fruits de mer frais pêché le 

jour même. 
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VINS MAISON AU VERRE 

BULLES   1/4 1/2 Verre 

CHAMPS D’ÉOLE BRUT   11,00 

VINTENSE 0%   7,00 

    

ROUGE    

MERLOT 9,50 18,00 5,00 

PRIMITIVO   5,50 

BORDEAUX CHÂTEAU GARDUT   6,50 

VACQUEYRAS BEAUMIRAIL   7,50 

    

BLANCS    

SAUVIGNON BLANC 9,50 18,00 5,00 

FONVÈNE (Ardèche)   5,50 

PINOT GRIS   6,00 

    

ROSES    

GRENACHE ROSE 9,50 18,00 5,00 

NOTE BLEUE (Saint-Tropez)   5,50 

 

Plutôt envie d’une bouteille ? Demandez notre carte des vins. 

 

 

Pour boire un bon vin, il faut avoir un bon caviste. 

Nous remercions notre partenaire “Les Caves du Val Chaineux”  

pour sa sélection de vins. 
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CARTE DES SUGGESTIONS 
 

PECHE DU JOUR (Demandez à nos serveurs) 
 

Prix du jour 

FILET PUR DE PORCE 

Sauce Dijonnaise, légumes sautés 
 

24,00 

BURGER ITALIEN 
Steack de boeuf, fromage de Herve, bacon et sauce BBQ liégeoise 
 

22,00 

   

 

CARTE DE SAISON 
DE MI-JUILLET À SEPTEMBRE 

Les moules de Zelande sont arrivées 

MOULES MARINIÈRE 24,50 

MOULES CRÈME AIL 26,00 

MOULES PASTIS 26,50 

MOULES GORGONZOLA 27,00 

MOULES CHORIZO 26,50 

 

 

 

KIDS* 

TENDERS DE POULET ET FRITES 13,00 

PÂTES JAMBON FROMAGE 13,00 

KIDS BURGER 13,00 
 

*Pour les enfants de 12 ans maximum 
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À PARTAGER ou pas 

 PETITE GRANDE 

PLANCHE DE CHARCUTERIES 
Rosette, Mortadelle, Seranno, chorizo et boudin   

14,90 26,90 

PLANCHE DE FROMAGES 
Emmental, Gorgonzola, Herve doux, Brie de Meaux et chèvre 

12,90 24,90 

PLANCHE CHARCUTERIES ET FROMAGES 14,90 26,90 
PLANCHE DE TAPAS 
Un peu de tout selon l’envie des cuistots 

— 26,90 

BITTERBALLEN 
6 ou 10 pièces 

8,00 12,00 

CALAMARS FRITS 
6 ou 10 pièces 

8,00 12,00 

LOEMPIAS 
6 ou 10 pièces 

8,00 12,00 

TENDERS POULET FRIT 
6 ou 10 pièces 

8,00 12,00 

BROCHETTES YAKITORI 
6 ou 10 pièces 

8,00 12,00 

MIX FRITURES 
Loempias, bitterballen, calamars frits, tenders, brochettes yakitori 

— 22,00 

 

 

ENTRÉES 
 Entrée Plat* 

CARPACCIO DE BŒUF 22,00 — 

BURRATA ET TOMATES COEUR DE BOEUF 19,90 — 

CASSOLETTE DE SCAMPIS CREME AIL (7 ou 10 pièces) 19,00 24,00 

CASSOLETTE DE SCAMPIS DE BRAHIM (7 ou 10 pièces) 

Sauce tomates confites et gingembre 

19,00 24,00 

TOMATE CREVETTES (1 ou 2 pièces) 18,00 25,00 

TRIO DE CROQUETTES — 22,00 

CROQUETTES AU FROMAGE (2 ou 3 pièces) 15,00 21,00 

CROQUETTES DE CREVETTES GRISES (2 ou 3 pièces) 16,00 22,00 

CROQUETTES DE VOLAILLE (2 ou 3 pièces) 15,00 21,00 
SUPPLEMENT ACCOMPAGNEMENT (frites, croquettes, pdt ou pâtes) 3,00 — 

  

 
*Les entrées en plats sont automatiquement accompagnées de frites, croquettes, pommes de terre ou pâtes. 
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CARTE BURGER STEAKS HACHÉS DE BŒUF BELGE (150 G) 

 Simple (Double) 

LE CLASSIQUE 19,90 23,90 

LE CHEESE (Bœuf / Fromage) 19,90 23,90 

LE BACON (Bœuf / Fromage / Bacon) 21,00 27,00 

L’UNL (Bœuf / Fromage / Bacon / Œuf) 22,00 28,00 

LE CHICKEN (Poulet croquant / sauce tartare) 19,90 23,90 

LE VÉGÉTARIEN (Sauce tartare) 18,90 22,90 

BURGER DU MOIS 
Consultez nos suggestions du moment 

— — 

LE LIEGEOIS (Sauce BBQ liégeoise et fromage de Herve) 22.00 28.00 

 
Nos burgers sont accompagnés de frites. 

*En l’honneur de notre premier client qui nous a commandé un double burger. 

CARTE BRASSERIE* 
 1 pièce 2 pièces 

BOULETS LIÉGEOIS 15,00 19,00 

BOULETS « CURTIUS BLACK C » 16,90 21,90 

BOULETS GORGONZOLA 16,90 21,90 

BOULETS CHAMPIGNONS 15,90 19,90 

BOULETS POIVRE 15,90 19,90 

AMÉRICAIN PRÉPARÉ — 21,00 
SALADE DE LA MER — 25,00 
SALADE AU CROTIN DE CHAVIGNOL (Chèvre) — 25,00 
SALADE CESAR — 20,00 
FRISEE AU LARDONS — 21,00 

CARTE PLATS* 

ENTRECÔTE IRLANDAISE ** 32,00 

PAVÉ DE BŒUF ** 24,50 

TAGLIATA DE BOEUF  24,50 

ESCALOPE PARMIGGIANA 24,00 

TAGLIATELLES BOLOGNESES 21,00 

TAGLIATELLES AUX LÉGUMES 21,00 

PENNE CARBONARA 21,00 

ROULADE D’AUBERGINE 22,00 
SAUCE CHAUDE (béarnaise OU champignon OU poivre OU Gorgonzola) +3,00 

*Les plats à la carte plats sont accompagnés au choix de frites, croquettes, pommes de terre ou pâtes. 
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DESSERTS 
ASSIETTE DE FROMAGES 12,90 

CRÈME BRÛLÉE À LA BERGAMOTE 10,00 

MOUSSE AU CHOCOLAT 10,00 

LACQUEMANT GLACÉ DE CHEZ “DÉSIRÉ DE LILLE” 12,00 

VÉRITABLE CAFÉ LIÉGEOIS 10,00 

DAME BLANCHE AU CHOCOLAT CHAUD (possible noire ou verte) 10,00 

BRÉSILIENNE 10,00 

COLONEL (2 boules de sorbet citron avec un shot de vodka) 10,00 

AFFOGATO (1 boule de glace vanille et un shot de café) 6,00 

IRISH COFFEE (Jameson) 10,00 

ITALIAN COFFEE (Amaretto) 10,00 

FRENCH COFFEE (Cognac) 10,00 

NORMAN COFFEE (Calvados) 10,00 
 

LE BANC A GLACE “MÖVENPICK”* 

Goûts au choix : Vanille, chocolat suisse, expresso croquant, noisettes, pistaches, crême brulée, 
fraise, sorbet passion mangue, sorbet citron & lime, sorbet framboises 

1 BOULE 3,00 

2 BOULES 6,00 

3 BOULES 9,00 

TOPPING (Chantilly, chocolat, caramel, brésilienne,...) +1,00 
  

 

BOISSONS CHAUDES 

CAFÉ / DÉCA / EXPRESSO 2,90 

DOPPIO EXPRESSO 5,50 

CAPPUCCINO 4,50 

LATTE MACCHIATO 4,50 

THÉ HARNEY & SONS 4,00 

THÉ GLACÉ MAISON 4,90 

CAFÉ GLACÉ 4,50 
SUPPLEMENT SIROP MONIN* (vanille, noisettes, caramel) 1,00 

 
*Ceci n’est pas une publicité rémunérée. 
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SOFTS 

EAU CHAUDFONTAINE  PLATE / PÉTILLANTE 25 CL 2,50 

EAU CHAUDFONTAINE  PLATE / PÉTILLANTE / SEMI 50 CL 4,90 
SPRITE 2,90 

FANTA 2,90 

COCA-COLA / ZÉRO 2,90 

AQUARIUS LEMON 3,50 

LIÉGEOIS 2,90 

FUZE TEA PÊCHE 2,90 

FEVER-TREE (Tonic / Rhubarb / Mediterranean / Lemon / Grapefruit / Ginger Beer) 3,90 

JUS DE FRUITS MINUTE MAID (Orange / Multivitamines / Pomme / Tomate) 2,90 

LIMONADE MAISON 4,90 

MENTHOLADE MAISON 4,90 

THÉ GLACÉ MAISON 4,90 

 

DIGESTIFS 

JÄGERMEISTER 5,00 

TEQUILA JOSE CUERVO 5,00 

GRAPPA BLANCHE CAFFO 6,00 

GRAPPA AU MIEL MARCATI 6,00 

GRAPPA AMBRÉE CAFFO 6,00 

LIMONCELLO RAMAZZOTTI 6,00 

CLEMENTINO CAFFO 6,00 

CALVADOS BOULARD 6,50 

AMARETTO DISARONNO 6,50 

COINTREAU 6,50 

BAILEYS 6,50 

SAMBUCA RAMAZZOTTI 6,50 

COGNAC MARTELL 7,00 

WHISKY JAMESON 7,00 

“WHISKY” JACK DANIEL’S 8,00 

WHISKY THE DEACON BLENDED 12,00 

WHISKY CHIVAS 18 ANS 15,00 

RHUM HAVANA ESPECIAL 7,00 

RHUM HAVANA 3 AÑOS 7,00 

RHUM BUMBU XO 13,00 

RHUM CAÑERO 13,00 
 


